
 
 
 
 

 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

PER E-MAIL: MUSTERMANN@MUSTERMAIL.DE 
TELEFON: 04131 – 799 33 55 

 
LÜNEBURG, 17.06.2026 

 
 
 
 
ANGEBOT FÜR IHRE GEPLANTE HOCHZEITSFEIER IM HOTEL WYNDBERG LÜNEBURG 

 

Sehr geehrte Frau Mustermann, sehr geehrter Herr Mustermann, 

 
vielen Dank für Ihre Anfrage vom heutigen Tage! 
 
Gerne bieten wir Ihnen für Ihre Hochzeitsfeier am Samstag, 17.08.2027 von circa 13:15 Uhr bis circa 02:30 
Uhr mit maximal 50 Personen unser Restaurant sowie die Terrasse vor dem Restaurant exklusiv an. 
 
Der Ablauf könnte wie folgt gestaltet werden: 
 
Empfang der Gäste ab 12:30 Uhr mit einem Aperitif (z.B. Wyndberg Limoncello Spritz, Wyndberg Spritz, 
Lillet Wild Berry sowie Wild Berry alkoholfrei). 
 
Unsere aktuelle Getränkekarte finden Sie im Anhang. Bei Wahl der Getränkepauschale ist der Empfang 
bereits inkludiert. 
 
Parallel zum Empfang servieren wir auf Wunsch ein Flying Fingerfood. Dieses könnte wie folgt gestaltet 
werden: 
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Flying Fingerfood zum Empfang 

 
Wählen Sie aus den nachfolgenden Speisen vier Fingerfood-Schälchen Ihrer Wahl.  

Pro Person kalkulieren wir mit vier kleinen Köstlichkeiten 
 

Rindertatar 
Essigzwiebel / Kapern 

 
*** 

 

Roastbeef 
Kräuter-Crème fraîche / Tomate 

 
*** 

 

Gebeiztes Lachsfilet 
Wasabi / Reis-Flakes 

 
*** 

 

Garnelensalat 
Grüner Apfel / Stangensellerie 

 
*** 

Rote Beete 
Pani Puri / Humus / Petersilie 

 
*** 

 

Ziegenkäse 
Feige / Schnittlauch 

 
*** 

 

Süß-Saurer Hähnchenspieß 
Sesam 

 
*** 

 

Tempura Garnele 
Chili-Mayonnaise 

 
*** 

 

Gebackene Ochsenschwanz Praline 
Mango-Chutney 

 
*** 

 

Mini Bao Buns  
Mit Ente, Garnele oder Gemüse zur Wahl 

Papaya / Chili 
 

EUR 19,50 pro Person 



 
 
 

 
 
 
Kaffee und Kuchen gegen 15:00 Uhr 
 
 
Wünschen Sie Kaffee und Kuchen am Nachmittag?  
 
Bei uns dürfen Sie gerne eine Hochzeitstorte mitbringen. Diese kann im Vorwege angeliefert werden. Wir 
stellen die Torte gerne für Sie kalt.  
 
Besteck, Servietten und Teller berechnen wir mit EUR 4,00 pro Person. Die Heißgetränke servieren wir gerne 
a la carte. 
 
Für Hochzeitstorten empfehlen wir die Firma „Sööt und Soltig“ aus Lüneburg. Die Telefonnummer lautet: 
04131 – 99 45 890. 
 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen die folgende Pauschale an: 
 
 
Kuchen Pauschale 
 
Gerne bieten wir Ihnen für EUR 16,50 pro Person die folgende Kuchenpauschale an: 
 
 
Wählen Sie aus bis zu vier verschiedenen Kuchen aus (wir planen mit 2,5 Stück pro Person) 
 

 Passionsfrucht-Tarte 
 NY-Cheesecake 
 Cookies & Cream Brownie 
 Schokoladen-Tarte 
 Waldbeeren Torte 
 Veganer Rüblikuchen 
 Cupcakes 
 Tiramisu 
 Profiterols mit Pistazie 
  

Zusätzlich bieten wir Ihnen zum Preis von € 8,50 eine Heißgetränkepauschale an. Diese beinhaltet neben 
Filterkaffee ebenfalls Kaffeespezialitäten sowie Tee. 

 
 
Abendessen in Menü-Form 
 
 
Um circa 17:30 Uhr / 18:00 Uhr festliches Abendessen in Menü-Form. 
 
Ein Büffet bieten wir leider nicht an. 
 
Ein Menü könnte wie folgt gestaltet werden: 
 

 
 



 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag I 
 
 
 

3-Gang-Menü 
 

(Brot und Butter eingesetzt) 

 
 
 

Wildkräutersalat 
Feigen / Preiselbeer Vinaigrette / Parmesan / Macadamia 

 
 

*** 
 
 

Rinderfilet 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

 
 

*** 
 
 

Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Salzkaramellkern 
Pistazieneis | frische Beeren 

 
EUR 70,00  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 
 

Menüvorschlag II 
 
 
 

4-Gang-Menü 
 

(Brot und Butter eingesetzt) 

 
Bunter Tomatensalat 

Burrata / Basilikum / Focaccia 
 

*** 
 

Hochzeitssuppe 
Royale / Gemüse Brunoise / Fleischklößchen / Kräuter 

 
*** 

 
Kalbsrücken 

Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

 
*** 

 
Geschäumte Creme Brûlée 

Mango / Mandel 

 
EUR 85,00 

 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 

Individuelle Menüvorschläge 
 

Stellen Sie sich aus den folgenden Speisen Ihr individuelles Menü zusammen. Bitte beachten Sie, 
dass die Vorspeise sowie das Dessert einheitlich gewählt werden sollten. Auf Unverträglichkeiten 

sowie eine vegane Ernährung nehmen wir gerne Rücksicht und bieten Ihnen auf Wunsch 
weitere, leckere Alternativen. 

 
 

Wildkräutersalat 
Feigen / Preiselbeer Vinaigrette / Parmesan / Macadamia 

EUR 14,50 
Wahlweise mit: 

 
- Ziegenkäse (karamellisiert) EUR 18,00 

- Lachsfilet gebeizt EUR 21,00 
- Serrano-Schinken EUR 20,00 

- Rotgarnelen (geflämmt) EUR 21,00 
 

Bunter Tomatensalat 
Burrata / Basilikum / Focaccia  

EUR 16,00 
 

Rote-Bete-Carpaccio 
Feta / Walnuss / Rucola 

EUR 15,00 
 

Ceviche vom Zander 
Chili / Ingwer / Limette / Avocado-Erdnuss Stampf 

EUR 20,00 
 

Rindercarpaccio 
Rucola | getrocknete Tomaten | Pinienkerne 

EUR 18,50 
 

Rindertatar 
Eigelb / Kapern / Radieschen 

EUR  21,00 
Forellenkaviar Upgrade EUR 23,50 

 
Thunfisch-Tatar 

Avocado / Limette / Sesam 
EUR 22,00 

Forellenkaviar Upgrade EUR 24,50 
 

Gebeizter Lachs 
Gurken Kimchi / Buttermilch / Reis-Flakes 

EUR 19,00 
 



 
 
 
 
 
 

Geeistes Gurkensüppchen 
Garnelensalat / Sellerie / Apfel 

EUR 14,50 

 
 

WARME VORSPEISEN 
 

Saisonale Schaumsuppe 
Gemüseeinlage 

EUR 13,50 
 

Hochzeitssuppe 
Royale / Gemüse Brunoise / Fleischklößchen / Kräuter 

EUR 16,00 
 

Erbsen-Minze Ravioli  
Frische Minze / Erbsen / Frisée / Parmesan / Pinienkerne 

EUR 17,50 
 

Schafskäse-Feigen Ravioli  
Frische Feigen / würziger Schafskäse / Rucola / Cashew 

EUR 18,00 
 

Garnelen Bao Buns  
Sriracha / Kimchi Sesam / Endivie / Granatapfel 

EUR 19,00 
 

Pochiertes Landei 
Spinat / Kartoffelschaum / Trüffel 

EUR 18,00 
 

Carnaroli Risotto 
Zitronen-Confit / Belper Knolle / Lauch Zwiebel 

EUR 14,50 
Wahlweise mit: 

 
- Garnelen EUR 20,00 

- Jacobsmuschel EUR 21,00 
- Serrano Schinken EUR 21,00 

- getrocknete Steinpilze EUR 18,00 
-  

 
Alle Vorspeisen können auch als Zwischengang gewählt werden 

 
 



 
 
 
 
 

HAUPTGÄNGE 
 

FLEISCH 
 

Rinderfilet 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

EUR 42,00 
 

Roastbeef 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

EUR 36,00 
 

Ochsenbäckchen 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

EUR 38,00 
 

Zweierlei vom Rind (Filet & Backe) 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

EUR 41,00 
 

Kalbsrücken 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Portweinjus 

EUR 38,00 
 

Maishähnchenbrust „Supreme“ 
Sättigungsbeilage /glasiertes Saisongemüse / Waldpilzrahm 

EUR 34,00 

 
 

FISCH 
 
 

Lachsfilet 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Dill-Dijon Beurre Blanc 

EUR 35,00 
 
 

Kabeljau 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Dill-Dijon Beurre Blanc 

EUR 38,00 
 
 

Zanderfilet 
Sättigungsbeilage / glasiertes Saisongemüse / Dill-Dijon Beurre Blanc 

EUR 38,00 
 



 
 
 
 
 
 
 
 

VEGETARISCHE GERICHTE 
 

Teriyaki Aubergine 
Ingwer / Senfsaat / Minzjoghurt 

EUR 29,00 
 

Thai Curry 
Edamame / Sprossen 

EUR 28,00 
 

Gerösteter Blumenkohl 
Miso Hollandaise / Sesam 

EUR 28,00 
 

 
BEILAGEN  

 
SÄTTIGUNGSBEILAGEN  

zur Wahl: 
 

Kartoffelstampf (Natur / getrüffelt +3 €) 
 

Kartoffelgratin (Natur / getrüffelt +3 €) 
 

Süßkartoffelstampf ( Vegan ) 
 

Tabouleh (Vegan)  
 

Kartoffel-Karottenflan 
 

Ratatouille Törtchen 
 

Selleriepüree 
 

 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

DESSERT 
 

 
Lauwarmer Schokoladenkuchen mit Salzkaramellkern 

Pistazieneis | frische Beeren 
EUR 14,50 

 
Tarte Tatin 
Vanilleeis 
EUR 15,00 

 
Geschäumte Creme Brûlée 

Mango / Mandel 
EUR 16.00 

 
Tartufo Limoncello 

Ananas / Minze 
EUR 14,50 

 
Haselnuss-Schokoladen Riegel 

Aprikose / Joghurt Eis 
EUR 15,00 

 
 

Gtränke 
 
VIO-Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure setzen wir gerne vorab auf die Tische ein. 
 
Die folgenden Weine empfehlen wir zum Essen: 
 
Weißwein 
 
Weißburgunder / Weingut Lorenz & Söhne / Nahe / Deutschland 0,75l € 32,00 
 
Sauvignon Blanc / Weingut Jürgen Hofmann / Rheinhessen / Deutschland 0,75l € 33,00 
 
Roséwein: 
 
„Sauvignon Rosé“ Weingut Diemersdal / Cape Town / Südafrika 0,75l € 32,00 
 
Rotwein: 
 
Rioja Reserva / Bodegas Baron de Ley / Rioja / Spanien 0,75l € 35,00 
 
Malbec / Kaiken Estate / Mendoza / Argentinien 0,75l € 32,00 
 
Alle weiteren Getränke können gerne a la carte bestellt werden. 
 
Alternativ Getränkepauschale: 
 



 
 

 
 

 
 

Getränkepauschale „Spezial“ 
 

Diese Pauschale gilt ab 30 Personen von 18.00 Uhr bis 01.00 Uhr, 
 längstens jedoch für 7 Stunden 

 
Aperitif 

 
Wyndberg Limoncello Spritz / Aperol Spritz / Lillet Wild Berry mit und ohne Alkohol 

Wyndberg Spritz / Sarti Spritz / Prosecco / Secco alkoholfrei 
 

 
Schaumweine und alkoholfreier Getränke: 

 
Prosecco DOC Frizzante, Treviso, Italien 

Crémant Rosé 
VIO-Mineralwasser „Medium“ und „Still“ 

Softgetränke und Säfte 
 

Bier: 
 

Wyndberg Bräu Pilsner 
Wyndberg Bräu dunkel 

Wyndberg Weizen 
Pilsner alkoholfrei 

Hefeweizen alkoholfrei 
 
 

Weine: 
 

Grauburgunder trocken / Weingut Lorenz / Nahe / Deutschland 
Sauvignon Rosé / Weingut Diemersdal / Cape Town / Südafrika 

Malbec / Kaiken Estate / Mendoza / Argentinien 
 

Longdrinks und Spirituosen aus unserer eigenen Destille: 
 

Wyndberg Gin & Tonic (verschiedene Sorten Gin) 
Wyndberg Vodka & Lemon 

Wyndberg Rum & Coke 
Berliner Luft 

Jägermeister 
 
 

Heißgetränke: 
 

Kaffee / Espresso / Cappuccino / Milchkaffee / Latte Macchiato / Tee 
 

EUR 98,00 pro Person 



 
 
 
 
Blumendekoration / Menükarten 
 
Für frische Blumen und Menükarten berechnen wir einmalig pauschal € 95,00. Menükarten können wir mit 
einem individuellen Text, Logo oder Foto versehen.  
 
Musikalische Untermalung: 
 
Wir verfügen über eine Möglichkeit zur Hintergrundbeschallung. Ein DJ kann ebenfalls gerne engagiert 
werden. 
 
Mitternachtssnack: 
 
Auf Wunsch servieren wir ab 23:00 Uhr einen Mitternachtssnack. Gerne unterbreiten wir Ihnen die 
folgenden Vorschläge: 
 
Berliner Currywurst ohne Darm (Kalbs- und Schweinefleisch) mit Brot EUR 8,00 pro Person 

Chili con Carne mit Brot EUR 7,00 pro Person 

Chili sin Carne mit Brot  EUR 5,00 pro Person 
 
Mini Quiche Auswahl mit Sour Creme EUR 6,00pro Person 
 
französische Käseauswahl vom Brett 
Wallnussbaguette / Feigensenf / Trauben EUR 18,50 pro Person. 
 
 
 
Gastgeschenke 
 
Sollten Sie Interesse an kleinen Gastgeschenken haben, bieten wir Ihnen auf Wunsch unsere hauseigenen 
Spirituosen zu Sonderkonditionen an. 
 

 
 
 
Die kleinen Fläschchen (5 cl) in den Sorten Gin / Gin und Zitrone / je nach Saison Winter oder Sommer Gin 
/ Rum / Apfelbrand / New Make Spirit / Wyndberg Whisky / Vodka oder Limoncello stellen wir Ihnen auf 
Wunsch gerne für € 8,00 statt € 10,00 pro Flasche bereit. 
 
Gerne bieten wir Ihnen unsere 0,5l Flaschen zum Sonderpreis in Höhe von € 30,00 statt € 39,00 an 
(ausgenommen Wyndberg Whisky). 
 
  



 
 
 
 
 
 
Freie Trauung auf unserer Dachterrasse (bis zu 50 Personen, nicht überdacht) 
 
Auf Wunsch bieten wir Ihnen unsere wunderschöne Dachterrasse mit Blick auf die Michaeliskirche für eine 
freie Trauung an. Der Aufbau kann individuell besprochen werden. Für die Bereitstellung sowie den 
Aufbau berechnen wir pauschal € 550,00 inklusive Mineralwasser und Filterkaffee.  
 
 
 
Stadtführungen: 
 
Benötigen Sie eine tolle Stadtführung zur Überbrückung zwischen dem Standesamt-Termin und der Feier? 
 
Die „Stadtführung Lüneburg“ Am Springintgut 29, 21339 Lüneburg, Telefon: 04131 – 89 806 89 ist Mitglied 
des Bundesverbands der Gästeführer in Deutschland e.V. und bietet seit 18 Jahren exklusive Stadt- und 
Erlebnistouren (auch in mehreren Fremdsprachen) an. Bei Interesse melden Sie sich gerne direkt bei Frau 
Britta Schulz. 
 
 
Nachtkostenpauschale: 
 
Ab 01:00 Uhr berechnen wir eine Nachtkostenpauschale in Höhe von € 300,00 pro angefangene Stunde. 
Die erste, angefangene Stunde wird in voller Höhe abgerechnet. Ab 02:00 Uhr erfolgt die Berechnung der 
Nachtkostenpauschale im Viertelstundentakt. 
 
 
 
Mindestumsatz: 
 
Bei Exklusivanmietungen erheben wir einen gastronomischen Mindestumsatz in Höhe von € 7.500,00. 
Dieser Umsatz bezieht sich auf rein gastronomische Leistungen (Speisen und Getränke).  
 
Hotelzimmer sowie nicht gastronomische Leistungen werden bei dem angegebenen Mindestumsatz 
nicht berücksichtigt.  
 
Der Mindestumsatz bezieht sich auf das Restaurant sowie die Terrasse vor dem Restaurant. Wünschen Sie 
die gesamte Fläche (inklusive des Gartens vor dem Haus) zu mieten, erhöht sich der Mindestumsatz um € 
5.000,00. Die Dachterrasse kann auf Wunsch ebenfalls zusätzlich angemietet werden. 
 
 
 
 
Stornierungsbedingungen: 
 
Ihre Veranstaltung kann bis 28 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei storniert werden. 
 
Sollte diese Frist nicht eingehalten werden, berechnen wir Ihnen 80% des Menüpreises. 
 
Änderungen der Personenanzahl werden bis 3 Tage vor Veranstaltungsbeginn kostenfrei berücksichtigt.  
Änderungen der Personenanzahl bis 2 Tage vor Veranstaltungsbeginn werden mit 50% des Menüpreises 
berechnet. 
Änderungen der Personenanzahl bis einen Tag vor dem Veranstaltungstag sowie Änderungen am 
Veranstaltungstag werden mit 100% des Menüpreises berechnet. 
 
Getränkepauschalen werden nur für die anwesenden Gäste berechnet. 



 
 
 
 
 
 
Zahlungsmodalitäten bei Vertragsabschluss / Bestätigung Ihrer Veranstaltung 
 
Wir erbeten eine Anzahlung in Höhe von 50% des vereinbarten Mindestsatzes bis 14 Tage vor 
Veranstaltungsbeginn. Die Anzahlung ist unter dem Verwendungszweck „Anzahlung, Name und Datum 
der Veranstaltung“ auf folgendes Konto zu überweisen: 
 
Kontoinhaber: Wyndberg GmbH 
Bankverbindung: Volksbank Lüneburger Heide e.G. 
IBAN DE89 2406 0300 8541 4514 00 
BIC GENODEF1NBU 
 
Die finale Schlussrechnung ist zahlbar innerhalb von 7 Tagen nach Zustellung. 
 
Option: 
 
Gerne halten wir Ihnen dieses Angebot als Option bis zum 01.09.2026. 
 
Bei Fragen oder Unklarheiten, melden Sie sich gerne jederzeit bei mir! 
 
Vielen Dank! 
 
 

Herzliche Grüße 

 

Christopher Weckler 
Geschäftsführer / Inhaber 
 


